
Акт
проверки Oрганизацrtи питания в школьной столовой

ГБОУ ООШ п. Приморский

Щата прове рки: {а. О/. /.аJ З

/с.

в результате осмотра пищеблока и взвешивания готовых блюд установлено
следуюIцее:
- Технологическое и холодильное оборудование - исправлено/не исправлено;

- Нарушений в питr{еблоке вьrявлено/не выявлено;
- Соблюдение санитарно-гигиеничfrкихТормТотрудников пиrцеблока (внешний вид,

спец. одежда) соблюдается/ ле соблюдается;
- Нарушений в за,те столовьй выявлено/ не выявлено;
- Вкусовые качества блюд соответствуryт/Ебтббтветdтвуют предъявленным требованиям;

Контроль"9g ззз@rrrивание готовои продукции
класс

- объемы на
в меню.

ffiв6тствyют/несooтвеTсTByюToбъемaмЗaяBленнЬIМ

го рех(има - соблюдается/ не соблюдается;

- Качество питания - много блюд остfutось не тронутым/ съели болнн половины / съели
----------ъвсе;

1ýточ"ая проба имеется/ не имеется (за /D.al zZ r. (срок хранения 48

часов);
- Бракерая<ный хсурнал готовой пролукuии чмеется/ не имеется;

Замечания и рекомендации по проверке:

ПримечаниеНаименование | Выхол по
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