
Акт
прOверки организации питания в школьной столовой

ГБОУ ООШ п. Приморский

!ата проверп^, :И, {К, AA,z

в меню.

Время

В результате осмотра пищеблока и взвешивания готовых блюд устаIIовлено
следующее:
- Технологическое и холодильное оборудоваIIие - исправлено/не исправлено;
- Нарушений в пищеблоке выявлено/ф-
- Соблюдение санитарно-гигиенических норм сотрудников пищеблока (внешний вид,
спец. одежда) соблюдается/ не соблюдается;
- Нарушений в зале столовой выявлено/ не выявлено;
- Вкусовые качества бr*д сооr**raruуr - твуют предъявленным требованиям;

Контрольное взвешивание готовой продукции
€ класс

- Объемы на выходе готовых блюд соответств}ют/ggsдответствуют объема:r.t заявленным

ldz LL,(.r,/a--/ et/l-( /Zt/-./

- Соблюдение температурного режима -_ggýд!адае]qя/ не соблюдается;
- Качество питания*много блюд осталось не тронутыч/ съели болнн половины l съели
все;
- Слточная проба имеется/ не имеется (за /а /Д /1 ,' 

" (срок хранения 48
часов);
- Бракеражный rкурнал готовой продукци,и имеетс4/ не
Замечания и рекомендации по проверке:

,4-r.--Urur-_n й-ае-,ех Ц:-lz-/

имеется;

а;"-

Ns п/п наименование Выход по
меню

Выход
факт

Разница Примечание

l ceiL tcz.eze e.#,lжS: /4*г /ý ,-qеf
2 '/.,_es_Ze-aZ lZ{/йr{rrzё-z-е_

na- ri-ala<l-/а sle&l э/р g4/
a
J %чr_ /й*r.-тrог "/4-са 9в-а
4 /frr; 'rё;*" f -zzёс**l 4.р 1gа
5 bp-,L- p-t 52 .-.r)

-:) с-/
6

kх leczza* '-/te4)


