
Акт
проверкIr органlIзациIl пllTa нIля в шtкольноi:I стOловоIi

ГБОУ ООШ п. ПplllropcKltЁr

.Г{ата проверки:,t-9, 4, /trz=
Время проъерки: //lT- /е /5^

2е,

в результдте Фсмотра пищеблока lt взвешrlванIlff гOтовых блюд усташовлено
следующее:
- ТехнологIлческое и холодильное оборlтование - IrjдрqЕлеgо/не исправлено;
- Нарушеriий в пишеблоке выяв.цеllо/лý j!цдл9но;_
- Соблюдение санитарнO-гигиеНичейлrХ Hopilt сOтР}дникоВ пищеблока (внешний вид,
спец. одежда) соблюдаетсяlле соблюдается;
- Нарушений ffiЪЙловой выяв;tено/ не вьuIвлено;
- ВкусовЫе качества блю4 соответстВуюil чсБ вуют предъявленным требованиям;

Коятрольное взвешtlванIIе готовоl'l пролукциlI

- объеrlы на выхоiе готовьгх блюл соответствуют/ не соответствуют объеrtаrt заявленныj\I
в i\tеню.

- Соблюдение температурного режиьlа - соб;lюдается/ не соблюдается;
- Качество питания * много блюд осталоБiБфонутЙл/ съели болнн половины / съели
все:
- Суточная
часов);

проба лlltеется/ не ипlеется (за /' //,l.?z (срок хранения 48

- Бракеражный хсурнал готовоfi прOдукци}, щтся4не имеется;
}апrечанrrя и рекоttlецдацIrll по проверке;

к.цасс
Nb п/п наипrенсlвание Выход по

I\IеIi,ю

Выход
факт

Разниltа Прилtечание

l fu,/{ncazJ а/qлц-="с аа ,аа
2 .ryrэл4*,ъ9- а?4? .{а2
3 йсс/*- /un a,

'еа
ZaO

4 .йz-ac,"-la?, ф€ , /?Р Zp2 tZD
5 foх-е{'i-аtzа:z_з*"Jt /lг- l Рю
6 iс"оd /f.frz-fr,аz/ l О{ р2{


