
ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБrrЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ
УЧРЕЖДЕНИЕ САМАРСКОЙ ОБЛАСТИ

основнАя оБщЕоБрАзовАтЕльнАя школА пос. приморский
муниципдльного рдйонд стАврополъский сдмдрской оБлАсти

гIрикАз
от 30 авryста 2021. rода ЛЪ 28211 -од

- а:*д._ЦgдgДт заведующая производством.
2. При проведении бракерах<а руководствоваться
готовые блюда и кулинарные изделия.

требованиями на поrryфабрикаты,

3. Все изготовJuIемые блюда и кулинарные изделия подJIежат обязательномУ бракераяtУ -
по мере их изготовления.
4. Оценка качества IIродукции заносится в бракеражный журна"ц до начаJIа ее реаЛиЗации.
При нарушении технологии приготовлениlI пищи комиссиJI обязана снять иЗделия,

направить на доработку или переработку, а при необходимости - на исслеДоВание В

санитарно-пиIцевую лабораторию.
5. Бракеражный журнал проЕумеровать, прошнуровать и скрепить печатью; хранить
бракераItный журнатt у заведующей производством.
6. Оценки качоства блюд и кулинарных изделий заносить в журнал установленнОЙ
и оформлять подrrисями членов комиссии,

формы
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